
TODOS NUESTROS PRECIOS INCLUYEN IVA · ALL OUR PRICES INCLUDE VAT - 10%
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¡QUÉ BRAVAS LAS PATATAS!

LAS GILDAS DE LOS BAÑOS SUNSHINE

ENSALADILLA MARINERA DE MERLUZA

TABLA DE HUMMUS CON CRUDITÉS
Y MOLLETES PULGA 

GUACAMOLE CASERO CON TOTÓPOS 

NACHOS CON QUESO, PICO DE GALLO 
Y JALAPEÑOS 

FIGATELL EN PAN DE MOLLETE CON QUESO
DE CABRA Y CONFITURA DE TOMATE

ALCACHOFAS CON JAMÓN Y FOIÉ

TABLA DE JAMÓN IBÉRICO BEHER 
Y QUESO MANCHEGO

PULPO A LA PARRILLA Y PARMENTIER TRUFADA 

GAMBAS AL AJILLO CON PIMENTÓN 
DE LA VERA

VIEIRAS A LA PLANCHA CON AJO Y PEREJIL

TELLINAS A LA PLANCHA  
CON RALLADURA DE LÍMÓN 

TARTAR DE SALMÓN CON AGUACATE
Y MANGO 

TATAKI NIKKEI DE ATÚN ROJO BALFEGÓ
SALSA TERIYAKI Y JENGIBRE 

MEJILLONES - CLOCHINAS - AL VAPOR

SEPIA A LA PLANCHA, MAYONESA, AJO Y 
PEREJIL

PULPO SECO DE DÉNIA
CON VIRUTAS DE HIGOS SECO          

FIGATELLS DE SEPIA, ALL I OLI Y PEREJIL

CARPACCIO DE GAMBA ROJA

CEVICHE TROPICAL DE CORVINA

VALENCIANA DE LA HUERTA 

GAZPACHO ANDALUZ CON ALBAHACA 

CON VENTRESCA DE ATÚN 

BURRATA, PIÑONES, PESTO VERDE Y TOMATE

BROTES VERDES, SALMÓN AHUMADO, HUEVO
DURO, Y TOMATES CHERRY

TOMATE, AGUACATE, QUESO FRESCO
Y VINAGRETA CÍTRICA

TAKE AWAY LLÉVATE NUESTRAS ESPECIALIDADES A DONDE QUIERAS

C o c a s  t r a d i c i o n a l e s  d e  a u t o r

1 0 0 %  V e g e t a r i a n o

P a e l l a s

P e s c a d o s

C A r n e s

SARDINA AHUMADA CON PIMIENTOS CHERRY

PARMIGIANA DE BERENJENA 

12GAMBAS CON PIMIENTOS ASADOS Y TOMATES
CHERRY CONFITADOS 

PARRILLADA DE VERDURAS DE TEMPORADA

RAVIOLI DE RICOTTA Y ESPINACAS

PAELLA VALENCIANA

FIDEUÀ O ARROZ DE SECRETO IBÉRICO Y 
ESPÁRRAGOS TRIGUEROS 

PAELLA CON VERDURAS DE TEMPORADA

FIDEUÀ MARINERA TRADICIONAL

ARROZ DEL “SENYORET”

ARROZ MELOSO DE GAMBA ROJA Y RAPE

PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO 2 Y POR ENCARGO

BROCHETA DE RAPE Y GAMBAS

22CALAMAR PARRILLA CON ALL I OLI DE LIMÓN 

SARDINAS A LA PARRILLA

RAORS - PEZ LORITO - FRITOS

CORVINA PLANCHA CON JENGIBRE Y SOJA 

SALMÓN BRASEADO Y CREMOSO DE COCO

ATÚN ROJO BALFEGÓ A LA PLANCHA
Y CREMA DE AGUACATE

SECRETO IBÉRICO CONFITADO 
CON VERDURAS DE TEMPORADA

BROCHETA DE SOLOMILLO DE CERDO

ENTRECOT DE TERNERA PARRILLA 
CON CHIMICHURRI Y PATATA AL HORNO

SATÉ DE POLLO ESTILO THAI “KAI SATAY”
CON ARROZ BASMATI

BEEF & BACON BURGER CON PATATAS

HAMBURGUESA CLÁSICA DE TERNERA
CON PATATAS 

 BURGER VEGANA CON CHIPS VEGETALES 


